| consigli dello Chef

Carpaccio di Fassona con raspadura lodigiana

e cipollotti borettani
Fassona beef carpaccio with cheeseflakes and Borettani onions

€ 20,00

Tajarin classico delle Langhe con asparagi .

e limone mantecato al burro e parmigiano
Tajarin pasta with asparagus, lemon and butter and parmesan creamy

€18,00

7

Tagliata di Manzo ai tre pepi

con riduzione al nebbiolo
Beef steak with three peppers and nebbiolo reduction

€ 24,00

Sauté alla Mediterranea con frutti di mare

e crostone all’olio EVO 4131
Mediterranean Sauté with seafood and EVO oil crouton

€ 22,00




